Electrolux RESHAPING LIFE IN THE KITCHEN
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Dokonalost kazdy den
e-XP 700 a 900 moduldrni vareni
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Vy
Fikate...

Potfebujeme feseni, ktere

nam trvale zarudi vynikajici

ucinnost, usnadni zZivot

a zpfijemni praci. Potfebujeme

viestrannd fedeni pro rizné

postupy vareni.

Potfebujeme feSeni pro

optimdadlni vykon v omezenych

prostordch i ve vysoce m y
vytizenych kuchynich, kterd eee

zohledni pozadavky kuchard ”y
a pracovnikt kladoucich I h

dUraz na jednoduchost n q S o U C q m e

a efektivitu. Nabizime pres 200 model0 ve dvou produktovych
faddach. Diky flexibilni hloubce 700 mm a 900 mm
se pfizpusobi vdem typdm kuchyriskych prostor.
Vynikajici energetickd ucinnost je pro nas
samozfejmosti.

Mimorddnd jednoduchost Exkluzivni charakter

V jednoduchosti je sila. Kompletni fada vysoce ucinnych
Vzdy se mUzete spolehnout a vSestrannych feSeni, kterd se
na dokonaly vysledek diky prizpUsobi jakémukoli prostoru
jedinecnym feSenim s presnou a pfinesou maximalni kvalitu

a automatickou kontrolou. a vykon.

Vynikajici vykon Vyrazné zisky

Silné, vykonné, flexibilni. Vysoce ucinnd a usporna
Servirujte rdznd menu inovativni feseni.

V heomezeném mnozstvi, NiZsi spotfeba a provozni
ziskejte co nejvic sytych naklady.

a spokojenych zakaznikd.



L

Od duvery ve
" zkuZenosti” ke
”qudodénnT il

dokonalosti”

O inovaci hovoril jiz

zakladatel firmy Electrolux,
Axel Wenner-Gren, v roce
1908.

Ani dnes, po vice nez sto letech, se na
tomto posldani nic nezménilo. Stdle se
snazime vyuzZivat nase Spickoveé znalosti,
nadSeni a pokrok a spolec¢né tvorit
profesiondini kuchyné budoucnosti.

Nase dlouholeté zkusenosti
jsme zurodili v konceptu XP,
ktery se zrodil z ducha

a odhodlani péti generaci
kucharU. Vysledkem byl zcela
novy, revolu€ni koncept
moduldrniho vareni.

Nyni predstavujeme fadu
e-XP - dalsi krok vpred.

Tato nova kapitola v nadi nabidce
zvySuje latku v oblasti modularity

a indukce na novou uroven a nabizi
feSeni, kterd jsou zdrukou vysokého
vykonu, v8estrannosti a nevycerpatelne
inspirace.

Diky zkuSenostem, které jsme nasbirali
bé&hem nékolika desetileti, jsme dodnes
prokopniky v oblasti indukéni
technologie a i naddle si udrzujeme
prvenstvi. Pfindsime inovace, které
propojuji presnost, spolehlivost

a efektivitu a sou€asné optimalizuji
spotfebu energie a Setfi vas cas. Jejich
vysledky vds zaru€ené ohromi.



Tento princip se plné odrdzi v konceptu
~Everyday Excellence”, jehoz cilem je
podpora kucharU pfFi kazdodennich vyzvdach
a vyuziti technologii pfi dosahovdni
konstantnich, hmatatelnych vysledko.

Indukci nejen nabizime. ,My ji vytvdrime.”

A neprestdvdame ji inovovat. Kucharim otvirdme nove
obzory, inspirujeme je, podporujeme jejich kreativitu

a den po dni jsme u toho, kdyz vytvari noveé, vynikajici
vysledky.




Inovace pro
kazdodenni inspiraci

e-XP otvird dvefe [ R !
k budoucnosti modularniho =
vareni, napomaha
formovat novd reseni
podporujici kreativitu
a skvélé vysledky.

Tato nova generace elektrickych
feSeni vytvafi intuitivngjsi,
udrzitelngjsi a inspirativni kuchyné,
které zlepSsi vas kazdodenni Zivot




Free-zone indukce

Svoboda na dosah - varte bez limit0.

Varic téstovin e
s automatickym plnénim
Varic téstovin, ktery se postara o vse

potfebneé, uvolni kuchafi ruce a dopreje
mu ¢as plné se soustfedit na své umeéni.

Fritézy OptiOil™*

Vysokd produktivita, kfupavé
vysledky a chytré uspory - fritézy
pro dokonalé vysledky na place
a efektivni provoz v zdkulisi.



Provozujete
restauraci s rychlym

N

“Obcerstvenim?

T




Rychlost, flexibilita,
spolehlivost

Vysoce vykonny

5kW induk¢ni wok:

maximalni rychlost
a energetickd
ucinnost.

Indukéni deska
~Spicy”: veskeré
kofeni pro vase
pokrmy na dosah
ruky!

Vari¢ téstovin

s automatickym
doplnovdanim
vody s digitalnim
displejem nabizi
pfesné ovladani,
vétsi klid na
prdci kuchard

a konstantni
uroven kvality.

Velky vybér variant, které se

Hladké povrchy
a lisované
zaoblené
pracovni desky
pro rychlé

a snadné cisténi.

pfizpUsobi rozmérim vasi
kuchyné.

Chromované grilovaci
desky: pfipravi rdzné

druhy pokrmd s maximaini

ucinnosti na vysoce
odolném povrchu.

Vysoky vykon

5 kW (kazda
varnd zéna)
Predni indukéni
varnd deska,
idedini pro vareni
pfed hostem (front
cooking).

Udrzovac¢ hranolkd:
vynikajici zafizeni
pro udrzovdni idedlni
servirovaci teploty
smazenych pokrm0.

e-XP 700

Fritéza OptiQilP:

s digitdalnim displejem
pro snadné ovladdani.
Toto exkluzivni

a kompaktni feseni
zajisti trvalou rychlost,
konstantni kvalitu

a flexibilitu.

Restaurace s rychlym ob¢éerstvenim



Provozujete restauraci
s obsluhou?




To nejlepsi pro
kazdy pokrm

PowerGirill"*": plynovy sdlavy systém
Grilovaci deska z lesténého ohfevu pfedchdzi riziku pfipdleni.

chromu: flexibilni provedeni K dispozici je také elektricky model
umoznujici pfipravu rdznych s inovativnim systémem ohfevu 3etficim
typd pokrma. energii a usnadnujicim Cisténi.

Fritéza OptiOil"*: digitdini
displej, vysokda produktivita
a pokrodily filtracni systém
s vestavénym recirkulaénim
Cerpadlem.

Vodni sloupec s méfFicem
protoku pro zjisténi

a zobrazeni mnozstvi vody
nalité do varné nadoby.

Multifunkéni pdanev: nabizi
maximalni flexibilitu pfi
pouZiti jako fritézy, smazici
pdnve, grilovaci desky nebo
vodni ldzné.

Vari¢ téstovin Celoplo3nd indukce:

s automatickym Cisté provedeni pro lepsi
doplnovdnim: vybaven pfehled a snadné&jsi
intuitivnim displejem pro pouzivani. Flexibilni

lepsi pfehlednost a oviladani. moznost pouziti malych
Automatické dopliovani hrnc0 a panvi a podpory
vody je zarukou snadného kulinarské kreativity pfi
provozu a konstantnich zachovdni stejné plochy.

vysledkd vareni.

Velky vybér variant, které
se pfizpUsobi rozmeérim
vasi kuchyné.

Restaurace s obsluhou



Provozujete vysoce
vytizenou kuchyn¢

= 0




Spic¢kové funkce
na dosah

Fritézy"P: kompletni
feSeni fritovdni/smazeni
a spravu Zivotnosti
vadeho oleje.

Grilovaci deska

. Automatickd verze:
, NitroChrome? Fry Top"*
Hladké povrchy bez y “op maximdiné konzistentni

spojo a lisované Sirokd 1 200 mm: extra sledky dik L

. . Siroky povrch odolny proti vysie y. ! ’y systemu
zaoblené pracovni L , automatického
rychlost - ; poskrabdni pro pfipravu T .
. desky umoznuji rychlé P , zveddni kose a funkci
a energetickou C xixpsot oblibenych pokrm0 o
- a snadné Cisténi. \ I automatického
ucinnost vV neomezeném mnozstvi.

Bodova indukce
pro maximalni

smazeni.

lcyHot: exkluzivni
feSeni kombinujici
grilovaci desku

Chladici@mrazici
podestavba: dvé

.

Sklopnd pdnev zafizeni v jednom, v ' Fry Top™" nebo
Duomat: volitelny rezim PowerGrillH?
jedinecné fedeni nastaveni jako s chladici a mrazici
pro vareni a mrazici nebo chladici podestavbou vam
smazeni ve podestavba. zaru&i maximalni
velkém mnozZstvi. produktivitu.

R290

Ekologické chladivo R290
Chladici plyn R290 spliuje
nejpfisnéjsi predpisy na
ochranu pred globdlnim
oteplovanim.

Velky vybér variant, které se
pfizpUsobi rozmérim vasi kuchyné.

Vysoce vytizené restaurace a jidelny



Free-zone indukce

Free-zone
iIndukce

Indukeni technologie prindsi diky své presnosti

a efektivité revoluci do prostfedi profesiondlnich kuchyni.
Jeho design zaqjistuje konzistentni vysledky vareni,
energetickou ucinnost i fizené prostredi vareni.

Ndadoby jakékoli velikosti, kdekoli

Indukce Free-zone umoznuje pfipravu rozmanitéjsich pokrmo.

Vic nez jen udrzitelné

Indukéni technologie dodava 90 % energetické

Uc€innosti, snizuje saldni tepla do okoli a vytvari tak
pohodInéjsi pracovni prostredi.

Vynikajici flexibilita
Indukce Free-zone reaguje na potfeby kuchare a umoznuje jak

vysoky vykon, tak presné fizeni teploty pro flexibilni a kvalitni
tepelné zpracovani.




4 zony, 4 knofliky
a 4 digitalni _displ
Bezproblémoveé ovida

I 4

a lepsi zazitek z vareni.

Vykon nebo Pfesné ovladani na dosah

MUzete zadat idedlni nastaveni pro
teplotq? jakykoliv pokrm - od 30 °C do 190 °C, nebo
, ~v e y vykon 1 az 30 pro kazdou zénu zvldast.
VYber je na vas Diky pfesnému nastaveni teploty a ovladani
vykonu dosdhnou kuchafi pfi kazdéem vareni

konstantnich a dokonalych vysledkd.

Jiz od 7 cm, Spickova flexibilita

NavrZeno i pro ty nejmensi hrnce

SVObOdG vareni a pdnvicky s min. prdmérem 7 cm.
o og © Vynikajici v8estrannost pfi zachovani stejné
beZ I|m|tU plochy podpofi kreativitu a svobodu pfi
vareni v kazdé profesiondlni kuchyni.

Poloviéni a plné moduly

Aby se pfizpUsobila potfebdm viech typU kuchyni, je indukce Free-zone dostupnd
ve dvou konfiguracich: jako piny modul se 4 varnymi zénami, nebo jako polovi¢ni
modul se 2 varnymi zéonami. Obé varianty jsou samostatné stojici na uzavrené
skfini a dostupné pouze v Fadé 900.

Free-zone indukce




Indukéni deska*?

Jednodussi
indukce

Efektivni a udrzitelna feSeni pro podporu kazdé
kuchyné.

Indukéni deskat?

Rychld a ucinnd. Idedlni feSeni pro expresni obsluhu
s nizkou spotfebou energie.

IdedIni pro: Restaurace @

s obsluhou

Idedlni pro: Vysoce

vytizené restaurace
a jidelny

Optimalizované prostredi pro snadnou
prdci i ¢isténi

Sklokeramicky povrch se zahfivd pouze pfi pfimém

kontaktu s induk&nimi nddobami, coz zajistuje efektivni

a pohodiné pracovni prostfedi, snadné Cisténi a udrzbu.
Presné ovladani vykonu

Diky reguldtoru ziskate dokonalou kontrolu nad vasimi
pozadavky na vareni. Umoznuje jak chod na nizky
vykon pro delikatni recepty, tak plny vykon pro rychlé

e Rychléa a 0¢€innd
servirovani.

Jelikoz energie ohfiva pouze dno varné nadoby, teploty
potfebné pro vareni je dosaZzeno rychleji, dochazi

k nizSim tepelnym ztradtadm, pokrmy maji nizsi pfilnavost
k varné nadobé a kromé snadngjsiho Cisténi je pracovni
prostfedi pohodIné&jsi.

USetrete az 20 % na U¢&tech za energie*

Rychlost a U¢innost

Vykon a maximdlni energetickd u&innost jdou ruku

v ruce s vy3$si produktivitou. VylepSend energeticka
Ucinnost oproti infra¢ervenym modeldm diky indukéni
technologii*.

* Postupy testd vychdzi z americké normy ASTM F1521 a vyuZivaji
nejvhodnéjsityp pdanve pro zajisténi maximdlni U¢innosti.



Indukéni deska ,, Spicy“?

UZijte si mozZnost spojit efektivitu a chut v dokonalé harmonii.

IdedlIni pro: Restaurace

s rychlym ob¢éerstvenim

Méjte vSe potrebné k okorenéni
svych receptt na dosah ruky.

Horizontdlni indukéni varnd deska se dvéma
induk&nimi zénami (kazdd s vykonem 5 kW)

a s drzdkem na 6 gastronaddob na dochucovadla
(1/9 GN). IdedlIni na varfeni pfed hostem a pfipravu
omacek. Drzdk na gastronddoby je opatfen
pfepadovym odtokem, ktery Ize naplnit ledem pro
uchovani pfisad v chladu.

Indukéni deska WokHP

Podporfte svou kreativitu. Dokonald volba pro zeleninu, omdacky a pokrmy v asijském
stylu.

Idedini pro: Restaurace
s rychlym ob¢erstvenim

Indukéni deska Wok s vykonem Odolny sklokeramicky povrch pro
S kW WOK pdnev

Vykonnd 5kW induk&ni zona umoziuje Odolny sklokeramicky povrch navrzeny
mimoradné rychlé vareni a optimaini vysledky. a tvarovany pro indukéni WOK panve.

Indukéni deska Spicyt? a indukéni Wok'P



Vysoce vykonné fritézy

Vysoce

Vy konne fri tézy e

U¢inna feseni pro fritovani snizujici naklady a zachovavajici vysokou

produktivitu.

Vysokd produktivita +
Vysokd ucéinnost

= Vy3si zisk

Mimordadné rychly ohfev a rychlé

dosazeni nastaveneé teploty zajisti
vysoky vykon.

Az 38 kg brambor za hodinu
(1vana)*

*Test vychdzi z americké normy ASTM F1361
- fritézy a byl proveden pfi plném zatizeni na

“ modelech Fritéz"" s objemem 23 I.

Vyhody fritézy"?
s objemem 23 | (900XP):

Funkce automatického smazeni*

Patentovand funkce automatického smazeni
automaticky prizpUsobi cyklus smazeni velikosti
porce. Do pamétilze ulozit az 5 programg,

coz pomdhd obsluze pracovat rychleji

a s konzistentnimi vysledky.

PATENTOVANO*

(model EP3125644B] a pribuzné modely)

Pokrogily fltraéni systém

Pokrogily filtracni systém odstrani i ty nejmensi
zbytky jidla, a tim prodlouZi Zivotnost oleje.
Vysledkem jsou vyrazné Uspory kuchyné a mensi
dopad na Zivotni prostredi.

Vana ve tvaru V

Vana ve tvaru V obsahuje chladnou zdny,
kterd minimalizuje opotrebeni oleje, a tim
prodluzuje jeho Zivotnost a zvy3uje Cistotu.
Snadné cisténi diky vnéjsimu umisténi
topnych téles.

Vyhody fritézy"?
s objemem 15 | (700XP):

Systém automatického zveddani
kose

Vybaveno 2 samostatné ovliddanymi zvedacimi
mechanismy.

Nastavitelné oviadani

K dispozici s moznosti zaddni 5 rbznych programd
(5 nastaveniteplot a 2 ¢asy zvednuti v jednom
programu).



Fritezy
OptiQilt*?

Spojeni vysoké produktivity a kfupavych vysledkd
smazeni - vSe v jednom feseni.

Vysoky vykon

a konzistentni
vysledky s optimalni
spotrebou oleje

i v mensich
kuchynskych
prostorech

Az 66 kg* brambor za
hodinu (2 vany)*

*Test vychazi z americké normy
ASTM F136]1 - fritézy a byl proveden
pfi pIném zatizeni na modelech fritéz
OptiQOil"* s objemem 2x15I.

INE10) % Uspora oleje diky

pokrodilému filtraénimu systému
s papirovymi fltry

Vystraha hladiny oleje

Obsluha dostava prfipominku véasného doplnéni oleje,
¢imz se zajisti vZdy konzistentni kvalita smazeni.

Intuitivni ovlddani

Novy digitdlni displej a reguldator poskytuji lepsi
pfehled a snadné ovldddani pro snadnéjsi a presny
provoz.

* Na zdkladé internich testo

Fritézy OptiOil"?




Elektricke
varice testovin

Vareni masa, zeleniny, brambor, ryze, obilovin a dalSich
surovin.

Vari¢ téstovin

s automatickym
plnénim - konstantni
vysledky bez
prostoju

Automatické doplnovani
vody

Systém automatického dopliovani
udrzuje za viech okolnosti optimalni
hladinu vody a zajistuje konstantni
vysledky a produktivitu bez prostoju.
Zjednoduseni kazdodennich ukonU
Setfi Cas, snizuje pocet prostojo

a usnadruje Zivot kuchafdm ve viech
ohledech.

Intuitivni ovladani

Novy digitalni displej a regulator
poskytuji lepsi pfehled a snadné
ovladdni pro snadnéjsi a pfesny provoz.

Vysoky vykon je zajistén diky udrzovdana v neustdalém varu, a tim
vykonnému infracervenému zajistuje nejlepsi vysledky i vy3si
systému ohfevu umisténému pod produktivitu.

20litrovou vanou.
Bezpecénostni pojistka brani funkci

Diky systéemu Rapid rychlého pfistroje bez vody ve varné vané.

predehfivanivody je vana plnéna

rovnou horkou vodou, kterd je

Varic téstovin s automatickym plnénim a automaticky varic¢ téstovint?




Plynovy a elektricky EEEs
standardni varic testovin

Navrzen pro flexibilitu a U€innost, pro presné a konstantni vysledky pfi
pripravé kazdeho pokrmu.

Plynovy varic téstovin

Umoznuje pfesnou kontrolu nad vykonem a intenzitou varu
pomoci pribézné regulace. Schopnost fungovat pfi nizkych
teplotdch pomdha snizovat spotfebu plynu béhem méné
vytiZzenych ¢asu, absence elektrického pfipojeni sou¢asné
umoznuje flexibilni instalaci a pouzivani.

Elektricky vari¢ téstovin

VyuzivainfraCerveny, krokové fizeny systém ohfevu umistény pod
varnou vanou. Tim je zqjistén stabilni vykon, u¢innost i konstantni
vysledky.

Energeticky Usporné zafrizeni

Dostupné jako doplnék pro vdechny modely, k pInéni vyuZiva
vodu pfedem uvedenou k varu bez nutnosti dalsi spotfeby
energie. Tim je optimalizovdana spotfeba a soucasné zaqjistén
efektivni chod.

Systém automatického zvedani kose

Maximadlni efektivita provozu, odstranéni stresu
a vzdy dokonalé vysledky vareni.

Automatika zajistuje opakovatelny cyklus vareni
a konstantni kvalitu kazde pfipravené porce.

- Ovldaddani pomoci programU s az 9 dobami vareni
uloZenymi v paméti.

- Snadnd aktivace pomoci tlacitka, s moznosti také
manudlniho pouzivani.

- Moznost umisténi na kteroukoli stranu vafice
téstovin pro maximalni flexibilitu na obou
strandach.

. Sitka 200 mm, vcetné 2/3 drzdkd kos® z nerezové
oceli (700 XP / 900 XP), kazdy se schopnosti
udrzet 1/3 ko3e (900 XP) nebo 1/2 kose (700 XP).

Plynovy a elektricky vafri¢ téstovint?



Grilovaci deska"’ EE=
NitroChrome?

Unikatni, patentované feSeni odolné proti poskrabani, idedlni pro narocny
provoz, snadngjsi vareni, snadngjsi cisténi a malé sdlani tepla.

oo olo

Patentovany povrch odolny proti
poskrabdni

Kromé vylepSenych nepfilnavych vlastnosti varné
desky, které vam na konci dne vyrazné usnadni

myti a ¢isténi, garantuje NitroChrome® extrémni
odolnost proti poskrabdni a korozi.

PATENTOVANO*

(model EP3117746B1 a pfibuzné modely)

Grilovaci deska™ NitroChrome?3

Rovnhomérna tepelnd Uprava

Rovnhomeérny ohrev celého povrchu bez chladnych
zon zajisti maximalni vysledky bez ohledu na to, kam
pokrm umistite. 20 mm silnd, odolnd varnd deska
poskytuje vysokou tepelnou setrvacnost pro rychlou
obnovu teploty.

Maximalni hygiena ve vasi kuchyni

Grilovaci deskat® NitroChrome? je po celé délce
vybavena 110 mm dlouhym zldbkem na odtok tuku,
odtokovym otvorem Sirokym 60 mm a 3litrovymi
sbérnymi nddobami pro rychlejsi rozmisténi a snadnéjsi
manipulaci.

Varte nahore, chlad'te nebo zmrazujte
dole

S grilovaci deskout NitroChrome?® na 1 200 mm Siroké
chladici a mrazici podestavbé mizete varit

a uchovdavat pfisady pfi idedlni teploté na jednom
misté. Unikatni feSeni na trhu.

ICY %




Chromované grilovaci desky -

hladké a vroubkované

Maximdalni kvalita bez ohledu na zvoleny postup.
Pro soucCasnou pfipravu masa, ryb a zeleniny.

Grilovaci deska z lesténého chromu Vroubkovand chromovand

Bez nezdadouciho pFenosu chuti: Vafeni na grilovaci deska
zrcadlové vylesténém chromovaném povrchu
zamezi smichdni chuti pfi zméné z jednoho jidla
na druhé. Diky rychlému a snadnému cisténi
muzete i v prdbéhu servirovani rychle ménit menu
a reagovat na pozadavky zdkazniko.

Vysoce odolny: Vroubkovany chromovany povrch je
vysoce odolny proti poskrabdni a usnadnuje Cisténi
na konci pracovniho dne.

Idedlni pro: Restaurace

s rychlym ob¢éerstvenim

Snadné ¢isténi: Snadné cZisténi diky: Jednodilnd
lisovand varnd plocha se zaoblenymi rohy, Sirokym
odtokovym otvorem a snimatelnym tfistrannym
ochrannym limcem.

Idedini pro: Restaurace |
s obsluhou ‘

Zvolte si vlastni typ povrchu

Vybirejte z hladké, hladkeé a vroubkované
(hladkeé/vroubkovaneé) varné plochy podle
potfeby. K dispozici s naklonénou i vodorovnou
deskou (idedlni pro mélké smazeni).

@

Garantovand bezpeénost potravin

Chromované grilovaci desky Electrolux
Professional pIné vyhovuji evropskému Nafizeni
o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami (ES) &.1935/2004

Chromované grilovaci desky



Elektricky grilt®

Elektricky
gril’

Rychly start a konzistentni ohfev pro plynulé
grilovani.

Rychly ohrev

Technologie rychlého ohfevu nejenze dokdze nahfdat gril

v rekordnim ¢ase, ale diky topnym prvkdm propojenym

s varnymi rosty a patentovanym snimatelnym krycim deskam
Heat Boost* takeé zkracuje dobu vareni.

PATENTOVAN

Rizeni energie

Diky regulaci energie mOZete zkrdtit Cas grilovani, usetfit

za energii a pouzivat rzné rezimy tepelné Upravy. Kdyz

v rekordnim ¢ase prfejit na pozadovanou teplotu. Kryci desky
vylep3uji vykon ohfevu a energetickou ucinnost.

Dokonaly gril

Velky nebo maly. Moduly elektrického grilu™? jsou dostupné
v kompletni fadé velikosti tak, abyste mohli maximainé vyuzit
dostupny volny prostor. Diky 1200 mm 3iroké varne plose
arychlému ohfevu budou vade pokrmy pfipravené dfive.

ICY3

ZlepSete ergonomii vasi kuchyné. Lze jej instalovat na chladici

amrazici podestavbu* nebo na skfinovou podestavbu.

* Verzi 700 Ize instalovat pouze s urcitymi omezenimi konfguraci.
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Grilujte kdekoli -

i v prostorech bez plynové
pripojky, jako jsou
obchodni centra nebo
historickd centra mést.

Dokonalé vysledky

Rovnomérné, bezchybné grilovanijednotlivych
porci a nejkratdi moznd doba nahfdti. Unikatni
design grilu zkracuje vzddlenost mezi topnymi
prvky a grilovacimi rosty pro rovnomeérné rozdéleni
tepla.

Snadné pouzivani a isténi

Grilovaci rosty Ize sejmout a umyt v mycce, jejich
cisténi je rychlé a nevyzaduje ndmahu. Vestavény
vodni kohout s miskou na zachytavani tuku
umoznuje rychlé napousténi a vypousténi.

Upozornéni na hladinu vody zajistuje vzdy sprdvné
naplnéni zasobniku pro spolehlivou funkci.




Plynovy gril™*

Idedlni pro: Restaurace

s rychlym obéerstvenim

Okamzity ohfev a snadné ovladdani pro viestranné grilovdni.

Flexibilni ovliaddani vykonu

Pfesnd regulace vykonu poskytuje Siroky teplotni rozsah,
zatimco samostatné bloky vysoce vykonnych hofdakd

z nerezoveé oceli umoznuji nezavislé a flexibilni pouzivani
grilovacich rosto.

Vysoky vykon a snadné ¢isténi

Siroké (az 185,5 mm) smaltované litinové roty umoziuji
maximalni produktivitu a diky nepfilnavému povrchu také
snadnou manipulaci. PIné hlubokou, snimatelnou zdsuvku
na zachyceni tuku - jednu pro kazdy hofdk - Ize napinit
vodou pro snadnéjsi Cisténi a zachovdni stavnatosti
pokrma.

Grilujte nahore, chlad'te nebo zmrazujte dole

Umisténim elektrického grilu"®na 1200 mm Sirokou chladici
a mrazici podestavbu mzZete grilovat na plny vykon

a soucasné uchovavat pfisady pfi idedini teploté na jednom
misté. Unikdatni FeSeni na trhu.

ICY 3

Davate prednost
otevienému plameni?
Zvyste svou produktivitu
diky vysoce vykonnym,
silnym a vSestrannym
plynovym grildm"?

Vysoce ucinné sdlani tepla’

Teplo je vyzafovdano smérem k deflektordm

a na grilovaci rost, coz zaru€uje rovnomérné
rozloZeni teploty a vynikajici vysledky grilovani
na celé varné plose.

» Snimatelné salavé desky umozriuji snadny
pristup k hofdkdm pro snadnéjsi ¢isténi.

» Grilovaci povrch dosahuje extrémné vysokych
teplot, rychle uzavird povrch potravin
a zachovava stavnatost a vihkost pokrmu.

» Sdlavé desky z nerezoveé oceli AlSI 441 jsou

odolné vici vysokym teplotdm a poskozeni.

PATENTOVANO*

(model US9591947B2 a piibuzné modely)
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Plynovy gril"*?



Plynovd fadat?

Plynovd radag"P =

Idedlni pro: Restaurace

Vytvoreno pro vykon, optimalizovano pro kontrolu.

06 00000

-é

Vysokd produktivita
U modelU HP je vykon kazdého hofdku az 10 kW.

Snadné cisténi

Jednodilnd lisovand hluboce tazend pracovni
plocha vyrobend s ohledem na snadnéjsi Cisténi.

Vytvofeno s ohledem na vysokou
produktivitu

Navrzeno pro snadné ¢isténi a maximalni
produktivitu. ZvySené umisténi hofdku ve vané
zabranuje rozliti a zajistuje plynuly a efektivni
provoz.

Robustni, odolné smaltované litinove spordkoveé
mFiZky s prodlouZenymi podpé&rami udrZiity
nejmensi hrnce a zajisti bezpeéné a stabilni
vareni za vSech okolnosti.

Hordky ,Flower Flame”

Horaky ,Flower Flame” zgjisti flexibilitu i vysokou
Ucinnost.

Hordk pro v8echny vase potreby. Diky jedinecnému
tvaru plamene, ktery se rozpind jok vodorovné do

Sifky, tak svisle do vysky, zajisti dokonalé vafeni na
hrncich i panvich jakéhokoli tvaru a velikosti. Plamen se
prizpUsobi prdméru dna pdnve, poskytuje maximaini
pokryti atim, Ze dosdhne pozadované varne teploty
daleko rychleji, také snizZuje tepelné ztraty.




Certifikovand ergonomie a kulindfskd presnost

Certifikace ErgoCert

s 1 hvézdic¢kou, Enﬁnc!n‘
odpovidd ndsledujicim Q

ergonomickym
principim:

» Ovladani bez stresu diky |
snimacdm rozpozndvajicim
hrnec u modeld 700 a 900XP El;gg;ﬂlgr;g:s
» Systém pohodiny pro e
kuchafe: ihned po zvednuti
pdnve plamen zhasne.

EcoFlame umozniuje snizit spotfebu plynu

=Ty T azo 20 %*.
00 VOO0 N
= - — = *na zakladé internich testd provedenych ve vyzkumné
r laboratofi EPR (k dispozici pouze u 900XP)
.o
v |

Doplnte své hordky

o zdkladni konfiguraci
trouby pro snadné
ovldddni a neomezené
moznosti menu

)

-
.
-

Plynovd fadat?



Sklopnd pdanev

Idedlni pro: Vysoce

vytizené restaurace

Bezproblémove peceni, smazeni a vareni i ve velkych objemech.

Funkéni design

Vyztuzené a vyvazeneé viko s rukojeti z nerezoveé
oceli zqgjiStuje ergonomické pouZiti a po zavfeni
slouzi jako pracovni plocha.

Stejnomérna teplota

Sklopné pdnve s novym varnym povrchem Duomat
(slitina vybranych nerezovych oceli) je nejlepsim
feSenim pro udrzeni konstantni teploty v celém
varném objemu. Zqjistuje lepsi tepelnou stabilitu

a ochranu proti korozi.

Bezpeény provoz

Plyn (900XP) nebo elektricky infracerveny
(900XP/700XP) systém ohfevu jsou pfipojeny ke dnu
vany a pfi vykldpéni se pohybuji spole¢né s ni. Tim je
zqjisténa maximdadlni bezpecnost pracovnika obsluhy
a hygiena.

Snadnd manipulace

Manudlini zvedaci systém nabizi pfesné ovladani pfi vyklopeni, specidlné navrZzeny vypustny okraj minimalizuje
rozliti pfi vyprazdiovani. Pro jesté vétsi pohodli jsou modely vybaveny také automatickym vykladpénim.
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pdnev

Ctyfi zafizeni v jednom! Lze ji vyuZit jako grilovaci desku, sklopnou pdney, kotel
nebo vodni lazen. Je nezbytnd pro kazdou kuchyn vyzadujici maximalni flexibilitu.

== 6.6 1 g

Stejnomérné vareni

Vana z 304 AlSI nerezové oceli

o objemu 11 nebo 22 litrd s 15mm
kompozitnim dnem (12mm spodni
vrstva z mékké oceli spojend s 3mm
vrchni vrstvou z korozivzdorneé 316
AISI nerezové oceli) zajistuje
rovhomérné vareni po celé plose.

Snadné cisténi

Zaoblené rohy a hladké hrany zjednodusuiji Cisténi
a zlep3uiji Cistotu po kazdém pouziti.

Presnost pod kontrolou

Teplota fizend termostatem (100 °C az 250 °C) zajisti
pfesné vareni delikatnich pokrma.

Siroky vypoustéci otvor usnadriuje vypousténi tekutych
pokrm0 pfimo do gastronddob.

Pfisludenstvi zahrnuje: Extrémné vSestranny
zatku, Skrabku pro hladkeé
desky a odtokovou trubici
pro sbér potravin.

Mimofddné univerzdlni se Sirokou paletou
vyuZitelnych funkci - smazeni, grilovani,
vareni nebo duseni.
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IdedlIni pro: Restaurace o Idedini pro: Restaurace

I y H O t — . —

Kombinace vysokeé a nizke teploty pro maximalni uCinnost na minimalni plose.

ICY 3

PIny varny vykon na chladici
a mrazici podestavbé.*

Udrzitelny vykon

Udrzitelny vykon na dosah

Maximdlni vykon s elektrickym grilem"? nebo
grilovaci deskou"® NitroChrome? na inovativni
chladici a mrazici podestavbé o rozméru 1 200 mm.
Jedinecné fedeni, které zamezuje zbyte¢nym
presuntm v kuchyni a optimalizuje pracovni proces.

Energeticky U€inné chlazeni

Jednotka funguje s plynem R290 a splriuje
nejpfisnéjsi pfedpisy na ochranu pred globdlnim
oteplovanim.

Vy338i produktivita

Pfisady jsou uchovavdny pfi spravné teploté pfimo
pod varnou plochou a eliminuji nutnost pfemistovat se
k lednici a zpét Tim se Setfi Cas a zvySuje efektivita
béhem provozu.

Flexibilni konfigurace

Podestavbu Ize podle momentdlni potfeby nastavit na
chlazeni nebo mrazeni (od -22 °C do +8 °C). Pro
moznost flexibilniho pfemisténi Ize také pouzit kolecka.

* Moduldrni koncept vhodny pro jakoukoli chladici podestavbu
v kombinaci s horni varnou funkci - zajistuje vynikajici ergonomii
a pfindsi vyrazné casoveé uspory.

lcyHot




Kuchyn stojici na
pevnych zdkladech

v 60 B0 BE B

Nozicky

Standardni Feseni, idedini, kdyz potfebujete
pevnou instalaci spotfebic¢d s moznosti
nastaveni vysky. Sou€dst standardni
vybavy v8ech volné stojicich spotfebicd

a podestaveb.

9

Kolecka

Nahrazuji nozicky a predstavuji flexibilni feSeni
umoznujici snadné premistovani spotrebicd.
Lze je instalovat na vdechny volné stojici
spotfebice a podestavby. Pro snizeni poctu
kolecek pouzijte podpérné tyce.

Konzolovy systém Cantilever

Poskytuje estetické a hygienické Feeni

s pouzitim nosného ramu. Lze jej pouZit na
jednostrannych instalaciiu sestav spotfebicd
postavenych zady k sobé.

Vhodny pro vétsinu jednotek.

Spodhni kryci lista

Zakryva nozi¢ky a uzavird prostor mezi
zafizenim a podlahou.

Lze jej pouzit u volné stojicich spotfebicd
a podestaveb na nozickdach.

Stavebni sokl

Uzavfené feSeni k montdzi na stavebni sokl -
k dispozici rdznd fedeni.
Vhodny pro viechny volné stojici jednotky.

v U ‘-

Premosténi

Hygienickeé feleni spocivajici v zavéseni
urcitého poctu hornich spotfebicd mezi
dvé volné stojici jednotky.

Horni jednotky musi byt instalovany

mezi dvé volné stojici jednotky a jejich
maximalni $ifka je 1 600 mm.

Maximdalni §itka volné stojicich jednotek je
2000 mm.

Pro podrobnéjsi informace kontaktujte svého nejbliZ§iho obchodniho zdstupce spolecnosti
Electrolux Professional nebo si prohlédnéte brozuru PfisluSenstvi 700XP a 900XP.
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| ty nejobtiznejsi mista
se Cisti snadno

chromu

Povrch grilovaci
desky z leSténého

s jednodilnou
lisovanou pracovni
plochou a hladce

zakulacenymi rohy.

Pravouhlé
bocni hrany,
laserové fezané
pro zapusténi

a zarovnani
jednotek.
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Snadno

nadobi.

vyjimatelné rosty
Ize myt v mycce

Vana ve tvaru V

s laserové
svafovanymi spoji
zamezujicimi
usazovani necistot pro
vyS3i hygienu.

Vodni sloupec

pro zjisténi

ndadoby.

s méfi¢em prutoku

a zobrazeni mnozstvi
vody nalité do varné

Lisovand vana se
zakulacenymi rohy

a Sirokym odtokovym
otvorem pro rychly
odtok kapalin.

Hladké povrchy bez
spoju a lisované
zaoblené pracovni
desky umoznuji
rychlé a snadné
cisténi.

Vodotésné ramecky
pro maximalni
ochranu pfi cisténi.

Samodistici systém
pomahd odstranovat
usazeniny a zbytky

a snizuje frekvenci
nutnosti vymény vody.

Vnéjsi panely

z nerezove oceli

s povrchovou
Upravou Scotch-Brite.

Snadny predni pFistup
k hlavnim soucdstem
pro rutinni udrzbu.

Jednodilna
lisovand hluboce
tazend pracovni
plocha pro

snadnégjsi Cisténi.



Oceneéni
a certifikace

Dukladné testovano a certifikovano pro plny soulad s vétsinou nejprisnéjsich

standardu.
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Lokdlni certifikace*

\VoV4 ( % ﬁw

WaterMark Saudi Standards
AGA ‘7

Pro vyhrazené modely. Vice podrobnosti vém sdéli mistni obchodni zastupce Electrolux Professional.

Dasa-Ragister
LINEPAR 1252002
IFDRO525-00

s

Certified Product to
NSF REG4 1+

Pouze pro grily

33



PR
- o
Essentia W

Kdykoli a kdekoli

Essentia predstavuje jadro Spickové péce o zdkazniky. Tato specializovand sluzba
vam zajisti konkurencni vyhodu. Poskytne vam potfebnou podporu a prostfednictvim
spolehlivé servisni sité, fady na miru Sitych exkluzivnich sluzeb a inovativnich
technologii se postard o vase procesy.

MUZete se spolehnout na vice nez 2 200 autorizovanych servisnich partnerg,
10 000 servisnich technikd ve vice nez 149 zemich a vice nez 170 000 ndhradnich dil0.

Servisni sit vzdy
k dispozici

Jsme pfipraveni a odhodlani vas podporovat
prostfednictvim jedinecné sité sluzeb, kterd vam
usnadni prdci.

Udrzujte sva zarizeni
ve formé

Provadeéni spravné udrzby v souladu s priru¢kami
spoleénosti Electrolux Professional a doporucenimi
jsou zdsadni pro pfedchdzeni neoCekdvanych
problémU. Péce o zdkazniky spolecnosti Electrolux
Professional nabizi fadu bali¢kd sluzeb na miru.
Pro vice informaci kontaktujte vaseho vybraného
autorizovaného servisniho partnera Electrolux
Professional.

MuZete se spolehnout na rychlé doddni origindlniho
pfislusenstvi a spotfebniho materidluy, ktery byl pfisné
testovdan odborniky Electrolux Professional s cilem
zajistit dlouhou zivotnost a nalezity vykon vasi
vybavy vcetné uzivatelské bezpecnosti.
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Inovace zde
zacingiji, ale
nekondci.

Rada e-XP md

vse, co je potreba
pro sestaveni
flexibilni a moderni
profesiondlni kuchyné
pripravené na
jakoukoli vyzvu.

Jste pripraveni
na kazdodenni
dokonalost?
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* Dokonalost je stfedobodem v3eho, co déldme.
Pfedviddme potfeby nasich zakaznikd a nas tym usiluje
E o dokonald fedeni, inovace a sluzby,
které usnadni zdkaznikdm kazdodenni prdaci a zvysi ziskovost
s ohledem na ekologii.

Sledujte nas m n

www.electroluxprofessional.com

Excellence

Dokonalost Setrnd k Zivotnimu prostredi

» Veétdina vyrobnich zavodu spolecnosti Electrolux Professional Group je
certifikovana tretimi stranami podle norem 1SO (Mezindrodni organizace pro
normalizaci) a ziskaly certifikaci ISO 9001 a ISO 14001. Ostatni zavody maji navic
také certifikaci ISO 5001 a ISO 45001.*

» Zameéfujeme se na vyvoj inovativnich a udrzitelnych feSeni navrzenych pro

nizkou spotfebu vody, energie, detergentd a co nejnizsi Skodlivé emise.

» Nase produkty jsou navrzeny pro pohodli lidi nha zdkladé ergonomickych
principU a podle pfirozeného pracovniho postupu uzivateld, diky c¢emuz dosahuji
maximalni efektivity s minimdalnim Usilim. U nékterych produktd také provadime
ergonomické certifikace tretich stran (ERGOCERT).

» Vybér materidld a technologii pro nade produkty se fidi smé&rnicemi REACH
(registrace, hodnoceni, povolovdani a omezovdni chemickych Idtek) a RoHS
(omezeni pouzZivani nebezpecnych Iatek 2011/65/EU) na ochranu lidského zdravi \’
a zivotniho prostredi.

* daldi podrobnosti naleznete ve vyroc¢ni zpravé o udrzitelnosti na adrese:
electroluxprofessionalgroup.com

Spolec¢nost si vyhrazuje pravo zménit specifikace bez upozornéni. Obrdzky nejsou zadvazné.



