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Horizontdlni vareni

Vysgka produktivitq,
vykon a preciznost

ProThermetic multifunkéni tiakové pdanve
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Vy
Fikate...

Potfebujeme pfipravit velké
mnozstvi jidla v co nejkratsim
moznem case, v bezpecnem a
pfijemném pracovnim prostredi.
Hleddme feseni, které nadm bez

namahy umozni vyuZivat rdzneé
procesy vareni bez nutnosti
vyuZivat vice zafizeni, a vynikajici
vysledky a vysoka kvalita budou
zaruceny kazdy den.

...my naslouchame

Nase multifunkeni zafizeni jsou spolehlivd, maji dlouhou Zivotnost a snadno se
pouZzivaji: pfedstavuji dokonalé rfeSeni ke zvysSeni produktivity a zkrdceni doby
vareni. Budete pracovat v bezpecném a pohodiném prostfedi diky snizenym emisim
tepla a zarucené bezstarostné pripravé (nepfilnavé povrchy, snadné ovladdni,
snadné cisténi).



Spolehlivost Cistota
a flexibilita a hygiena

Energetické Uspory Vynikaijici
diky tlakovému vareni produktivita



Spolehlivost
a flexibilita

Rada vyrobk0 ProThermetic nabizi nejlepsi Feseni pro provozy s vysokou produktivitou:
centrdalni kuchyné a letistni stravovdni, nemocnice, $kolni jidelny, velké hotely a restaurace.
Rozsdhld fada produktd nabizi vyklapéci nebo staciondrni Tlakove Multifunkeni pdanve s
roznymi funkcemi a mnoha moznymi konfiguracemi.

Odolnost Spickové

a spolehlivost vykony
Multifunkeni tlakové pdanve thermaline Vysoky vykon topného systému powerblock*
poskytuji vynikajici vysledky i v téch zajiStuje pfesnou regulaci teploty a
nejndroé¢néjsich podminkach. rovnomérne rozlozeni tepla pro vétsi ucinnost

a dosazeni vynikajicich vysledkd vareni i
» Extrémné robustni, odolné proti ndrazdm a velkého mnozstvi pokrmd bez ohledu na
tepelnym Sokdm, teplotni stabilita zaru¢ena i se instalovany pfikon.

zmrzlymi potravinami.
Diky minimdalnimu poklesu teploty a jejimu
» Vnitfni povrch pdnve je vyroben z kvalitni ocele rychlému ndbéhu jsou zaru€eny konzistentni a
DIN 1.4404/A1S1 316 L pro vétsi odolnost i vici vynikajici vysledky vafeni kazdy den.
kyselym potravinam.
*Elektricka verze

» Spodni deska o sile 33 mm u elektrickych verzi a
18 mm silnd u plynovych pro rychly nabéh teploty.




Vysoka
flexibilita

» Rezim ovladani Ize snadno vybrat na
dotykovém displeji.

» Specidlni funkce pro vareni v tlaku véetné
ovladdani urovné vykonu, soft funkce pro
dosazeni nejlepsi kvality pokrm0 a Usporu
energie.

v

Duseni a vafeni sou€asné: diky vyuZiti GN
ndadob Ize v horni asti pdnve vafit v pare
napf. zeleninu nebo ryzi, zatimco v dolni &asti
Ize dusit maso/ryby/zeleninu.

v

Vareni v tlaku extrémné zkracuje dobu
vareni, zajistuje vysokou kvalitu pokrmud a
Setfi energii.

v

Vicezonové grilovani

Nastaveni rdznych teplot pro levou a pravou
zonu a vareni rdznych jidel sou€asné nebo
udrZovdni pfesné teploty pokrmu na jedné
zoné.

Maximadlni kontrola
procesu vareni
Elektronickeé ovldddni upravuje vykon podle

zvoleného reZzimu vafeni a udrZuje pozadovanou
teplotu k dosazeni nejlepSich vysledkd vareni.

Teplotni senzory zaruluji pfesné méreni teploty
pokrmu v jakémkoliv vybraném rezimu vareni.

Sestibodovd pokrmovd sonda pro méfeni
teploty jadra suroviny garantuje optimalni
vysledky z hlediska vareni a snizovdni ubytku
hmotnosti i hygienickou bezpeénost
pfipravovaného pokrmu.




Uplnda
kontrola

Jednoduché aintuitivni ovliaddani barevné dotykové obrazovky je standardem u viech
thermaline multifunknich tlakovych panvi.

Skvéla viditelnosti a snadné sledovdni

 — » Moznost neustdlého sledovani diky displeji viditelného z
: rdznych Uhld a vzddalenosti.

» Displej je bezpe&né& umistén mimo pracovni plochu. Prostor na

‘ pracovni desce Ize vyuZit pro podnosy a kuchyriské nacini.

‘ » MoZnost umisténi externiho displeje do horni ¢asti zafizeni
jako volitelné pfrislusenstvi.*

Ovldadani zcela pod vasi kontrolou

Sirokd fada funkci i pro sloZité procesy vareni:

Zapustény dotykovy LCD

ovlddaci displej .

» Indikace nastavenych a skute¢nych
teplot

» Nastavend a zbyvajici doba vareni

» Funkce Soft

» Pokrmovd sonda pro méfeni teploty
jadra suroviny (volitelna vybava pro
tlakové pdnve)

» Udrzovdni pary (standardné u tlakovych
pdnvi)

» Vareni v tlaku (standardné u tlakovych
panvi)

Funkce Soft je idedlni pro pfipravu
delikdtnich pokrmu, které maji tendenci se
lepit, napfiklad mlé¢né produkty a kase. Pfi
aktivaci této funkce je vykon automaticky
regulovan podle konzistence

pokrmu.

» Rizeni vykonu

» Ukladddani receptd

» VZdy pfesné ddavkovani a teplota vody
diky automatickému systému napousténi
(volitelné)

» Ovldadani sméSovaci baterie pomoci
dotykového displeje s pfesnosti na 1 litr

» Snadné ukladddni receptd a stahovani
HACCP dat osazenym USB pfipojenim

Ovladani vykonu je idedlni pro vareni
delikatnich pokrmu pfi teploté 100 °C.
Pfednastavend energie je vyuzivana do
doby dosazeni bodu varu, pficemz k
udrzeni vody ve varu pouzivd pouze
minimalni napdjeci zdroj.

Propojena
reseni

Kompletni Fada je pfedurcena pro vzddleny
monitorovaci systém pro lepsi oviadani,
sledovatelnost provoznich dat a v€asny servis.



Cistota
a hygiena

Krok vareni

Tlakové vafeni probihd ve 100% saturované pdre,
coz zajistuje, Ze se pokrmy nevysusuji a bez
nutnosti michdani se nepfipaluji ani nelepi.

Velké zaoblené rohy, specidlné vybrousené dno
a boky varné nddoby pro snadné a rychlé Cisténi.

V0le mezi rdmem/nohou a pdnvi pro snadné cCisténi
vnéjsich povrchd.

Krok ukonéeni procesu vareni

Pfesné motorové skldpéni s variabilni rychlosti
naklapéni pro dokonalé vyprdzdnéni pdanve bez
ohledu na Uhel sklonu. Osa nakldpéni dosahuje
vice nez 90°, coz umoznuje Uplné vyprdzdnéni a
odstranéni zbytk® a eliminuje vznik koroze.

Rychlé cisténi s oplachovou sprchou

Diky vysokému stupni ochrany proti vodé Ize
thermaline multifunk&ni tlakové pdanve a kotle
snadno a rychle vycistit pomoci sprchy pfimo
na vnéjsi povrchy zafizeni. Jedna integrovand
sprcha lze pouzit pro dalsi vedle stojici pdnev.

Volitelny vypoustéci ventil s prdimérem 2" pro
rychlé vypousténi tekutin je k dispozici na
vyzdadani pro v8echny pdnve s nakldpénim a je
standardnim vybavenim pro staciondrni verze.

Zdaveér dne

Spolehlivost za vSech podminek
‘ ~  Rada ProThermetic je certifikovana
IPX6*, ochrana je 8krat vyssi nez
Xé standardni ochrana proti silnému
) proudu vody u elektrickych a
o plynovych spotfebico.

**Vyrobky thermaline prevy3uji vdechny mezindrodni normy IEC (60529) tykajici se pritoku vody: Uroven ochrany vody IPX6 zaru€uje protok 100 I/min.
pfi tlaku 2,5 bar, ve vzddlenosti asi 3 m, dobé trvani 4 minuty a dosahujici 400 | vody.



Vysoke uspory
s tlakovym varenim

UlehcCete si pracovni den a proftujte s thermaline ProThermetic tlakovymi
pdanvemi, které jsou idedlni pro pfipravu jakéhokoliv typu pokrmu ve
velkéem mnozstvi pfi zachovani vynikajici kvality.

Udélejte vice za kratsi ¢as

Tlakové vareni v Thermaline tlakovych pdnvich
probihd pfi teploté 108°C uvnitf panve diky
vykonnému topnému systému a silné
konstrukci schopné si poradit s vysokym
tlakem 0.45 bar.

Vy3Si tlak thermaline tlakovych pdanvi pfendsi
teplo 5krdt rychleji nez bézné pdanve, &¢imz se
sniZi ¢as potfebny na vareni.

Tlakové vareni v plynové
a elektrické panvi
Srovndni uspor

t PLYNOVA - 90| Multifunkéni tiakova panev
(dudené maso)

v

Energie [m3-plyn]

. ELEKTRICKA -901 Multifunk&ni tlakova
pdnev (dudené maso)

(V)

Energie [kWh]

v

Ziskejte az 1000 hodin roéné
(45 pracovnich dno) diky
Prothermetic tlakovému
vareni.*

*vypocet na zakladé pripravy guldse (dusené
maso). Uddaije jsou k dispozici v knize receptt

Time [hr]

Vareni v tlaku

Lep3i uchovdni vitamind, minerdld a
zdkladnich zivin a také atraktivnéjsi
prezentace pokrmU a zachovdani pdvodniho
vzhledu potravin.

KvUli daldi uspofe Casu neni tfeba pokrmy
michat. V thermaline tlakovych multifunk&nich
pdnvich je teplo pIné vyuZivdno béhem
procesu vareni. Zbyte€nd energie je
redukovana na minimum.

Tlakové pdnve vyrazné snizuji spotfebu
energie diky dvoupldastové izolaci, pfesné
regulaci teploty a optimalizovanému
topnému systému.

Vyhody nejsou jen v Uspordch.

SniZzené emise tepla zpfijemnuji pracovni
prostfedi kuchyné a minimaluzuji pouZiti
ventilacnich systém0.




Zkrdacend doba procesu vareni take
umoZznuje efektivnéji zorganizovat pracovni
postupy v kuchyni.

Odhadované rozmeéry jsou bez prostoru potfebného pro podlahovou vpust a hloubku sklapéni tiakové pdnve.



Vynikajici

produktivita

» Recepty Ize ulozit na USB a pfenést do
jiného thermaline zafizeni, coz zajisti
jednotnost varnych proces v rdznych

centrech.

» Pro snadné naditani a stahovdni receptt a

dat HACCP.

» Lze ulozit az 1000 receptl.

» Moznost pfipojeni externi sondy pro méfeni
teploty jadra suroviny.

Maso
(restovani)

Gulds (tlakove
vareni)

Hamburger
Omeleta

Mrkev
(vafend celd)

Kvétdk (vareny
nakrdjeny)

Sépie
(vafend celd)

Suchd ryze

Chobotnice
(varend nakrdjend)

Brambory
(vafené celé)

RyZzovy ndkyp

Cuketa
(vafend celd)

Suché Tagliatelle

15 kg / varka

45 kg / varka

240 ks / hod.

300 ks / hod.

16 kg / vérka

16 kg / varka

20 kg / varka

20 kg / varka

32 kg / varka

50 kg / varka

60 It / varka

20 kg / vérka

36 kg / varka

29 kg / varka

86 kg / varka

450 ks / hod.

560 ks / hod.

24 kg / varka

24 kg / varka

30 kg / varka

38 kg / varka

60 kg / varka

94 kg / varka

13 kg / varka

38 kg / varka

68 kg / varka

Vicefazové vareni umoznuje vytvareni
prizpusobenych receptl, které nabizeji Sirsi Skalu
moznosti pfi vybéru €asu, teplot a dalSich funkci.
Kazdy recept mUze mit az 15 fazi s moznosti
vytvdaret, upravovat, ukladdat a prendset data.

55%

52%

25%

38%

18%

4L4%

32%

65%

56%

Celkova Uspora casu pfFi vareni v tlaku
ve srovndni s tradiénim varenim*

neporovndano

neporovndno

neporovndano

neporovnano

Pozndamka: Produktivita, uspora €asu a energie byly kalkulovany na zdakladé internich testo.

10 *Pfedehfev v cené

77%

77%

51%

76%

4L8%

75%

65%

85%

73%

neporovndno

neporovndno

neporovndno

neporovndno



NejlepsSi vykon
ve sve tride

Rada ProThermetic tlakovych pdnvi otevird nové moznosti ke zvyseni
uspor energie, podnikani ve vasi kuchyni a udrzitelny rozvoj.

Garance snazsi a » Funkce Power Control reguluje
. A . doddavanou energii aZz k bodu varu
ZISkOVGjSI prace: s vyuzZitim minimalniho vykonu k
udrZeni stalého varu, coz Setfi
ndklady a energii.

» Vysoce vykonny topny systém » Dvoupldstovad izolace Setfi energii
Power Block zqjistuje pfesné diky optimalizovanému izola¢nimu
ovladani teploty a jeji rovhomérné systému, ktery udrzuje teplo, snizuje
rozlozeni pro vy3§3i u¢innost a vyddavané emise tepla a
vynikajici vysledky vareni. zpfijemnuje pracovni prostredi.

Interni testy na zakladé normy DIN 18873-5 a DIN 18875-6

4 Funkce tlakové pdnve - Udrzeni 200°C 4 Spotreba vody
DIN 18873-5, 7.3 DIN 18873-6, 6.2
Spotreba vody

pro vypusténi pdry

351L
+233%

1,24 kWh

s +24%
° =
(o]
5 g
.5_ konkurence X [l konkurence Y > | konkurence X g konkurence Y
&as (cyklus 1 hodina)
4 Tlakové vareni - Cas 4 Tlakové vareni - Spotfeba energie / kg
DIN 18873-6, 6.2 DIN 18873-6, 6.2
1h 16 min
+130%
38 min 5 0,19 kWh
+15% z 0,17 kWh s =
: 2 +6% +19%
= [}
Q =
8 konkurence X jJif konkurence Y g 0,16 kW.h
— il thermaline ] konkurence X [ijkonkurence Y




Nejsirsi rada
tlakovych panvi
pro vase potreby

Naklapéci

Varnd plocha (Tlakovd pdnev) - mm

Vyska varné nadoby (Tlakovda pdnev) - mm

Vyska varné nadoby

(Multifunkéni tlakovd pdnev) - mm

Elektricky pfikon (Multifunkéni pdnev) - kW

Elektricky pfikon

(Multifunkéni tlakovd pdnev) - kW

PFikon plynu (Tlakovd pdnev) - kW

Pfikon plynu

(Multifunkéni tiakovd pdanev) - kW

Vypoustéci kohout

Tlakova verze

Stacionarni

Varnd plocha - mm

Vy8ka varné nadoby - mm

Elektricky prikon - kW
Vypoustéci kohout

Tlakova verze

12 o Volitelné

e Standard

610x480
185
196
15,5
15,5

16

610x480
220

15,5

760x560

150

20,6

610x480
260

15,5

610x480
234
274
15,5
15,5
20

18

980x480
220

20,6

980x480 980x480
166 284
209 326
20,6 20,6
20,6 20,6
26 29
- 29
o o
° °
980x480
260
20,6



Spoleéné funkce

Rozsah provoznich teplot
(rezim duseni)

Provozni teplota (rezim tlaku)
Vicezdnove vafeni
Kompatibilita nddob

Tloustka povrchu

Dotykovy LED displej viditelny z
rdznych Uhld a vzddlenosti umoznuje
neustdalé monitorovani.

USB pripojeni jako standard pro
snadné nacitani recepty, stahovani
procesU vareni a ukladani HACCP
dat nebo pfipojeni externi pokrmove
sondy pro mérfeni teploty jadra
suroviny.

Kompatibilni propojeni zarizeni
moduldrni fady thermaline. Rychlé

a efektivni ¢isténi a vysokd uroven
hygieny je zaruc¢ena diky minimdlnim
sparadm mezi spotfebici, ¢imzZ se
zamezi vzniku bakterii.

50°C-250 °C

108°C

2 zény v elektrické verzi

GN nddoby pfizpUsobené velikosti pdnve

vicevrstvé dno 18 mm z nerezu AIlSI 316

Dvoupldstova izolace 3etfi energii diky
optimalizovanému izola¢nimu systému,
ktery udrzuje teplo.

Izolované a vyvdzené viko pro
snadnou a bezpecnou manipulaci pfi
uzavirdni.

Nosny radm a konstrukce z nerezoveé
oceli (18/10) pro extra tlak i pfi velkém
souvislém zatiZeni.

Lepsi ergonomie a snadné cisteni
diky variabilni rychlosti sklopného
systému, funkce soft-start a soft-
stop. Kompletni vyprazdnéni diky
nakldpéci ose vice nez 90°.

Hygienicky design a vzddlenost 7 cm
mezi rdmem a pdnvi pro lepsi pfistup
k ¢isténi.

Jedine¢nost multifunkéni
tlakové pdanve

Samoodvzdusnovaci ventil

pro vypousténi pdary usnadnuje
vareni a zvy3Suje bezpecnost, takze
nehrozi nebezpeci popdleni.
Automatické snizeni pretlaku

a kondenzace pdry na konci varného
cyklu.

3-stupriovy bezpecénostni zadmek

pro dokonalé zabezpeceni.

Multifunkéni tlakovd pdanev(170 | - foto) je vhodnd pro nddoby 3GN 1/1 na varné plose.
Maximalni zatizeni: 9 nddob GN 1/1 (v=100mm) vysklddanych ve 3 sloupcich po 3GN na sobé.
Multifunkéni tiakovd pdanev (90 1) je vhodnd pro 6 nadob GN 1/1 vysklddanych ve 2 sloupcich po 3GN na sobé.



Prislusenstvi

Fale3né dno pro
vareni/udrzovdni v
GN na dné pdnve

ZAavésny rdm pro
pouziti GN

Vypoustéci
kohout

Vypoustéci sitko

Napoustéci smésova- Sitko (na pfipravu Fale3né dno pro vareni/ Lopatka
ci baterie kapani do polévky) udrzovani v GN na dné
pdnve
LuJ
\\\\
Stérka/kopisto pro Dérovaneé GN s Funkce automatického Oplachova
michdni pokrm0 v panvi  Uchyty pro lepsi plnéni vody s presnosti integrovana
manipulaci na 1 litr sprcha

Dalsi prislusenstvi, PNC a ostatni detaily najdete v ceniku ProThermetic prislusenstvi.
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Essentia

Tym, ktery vam
poslouzi.
Kdykoliv, kdekoliv

Essentia je srdcem vynikajici péée o zdkazniky. Jednd se o vyhrazenou sluzbu,
kterd vam zaruci konkurencni vyhodu. Essentia vam poskytne potfebnou podporu
a postard se o vase procesy prostfednictvim spolehlivé servisni sité nabizejici fadu
specifickych exkluzivnich sluzeb Sitych na miru a inovativnich technologii.

v
N
'

MUZete pocitat s vice nez 2 200 autorizovanymi servisnimi partnery, 10 000 servisnimi
techniky ve vice neZ 149 zemich a s vice nez 170 000 ndhradnimi dily.

Servisni sit,
vzdy k dispozici

Jsme neustdle pfipraveni a odhodlani
poskytnout véam podporu v podobé jedine¢né
servisni sité, kterd vam usnadni pracovni
Zivot.

Udrzujte své vybaveni
vV provoznim stavu

Je nezbytné provadét udrzbu v souladu

s ndvodem a doporucenimi spolecnosti
Electrolux Professional, aby se prfedeslo
necekanym problémdm. Oddéleni pécée o
zdkazniky spolecnosti Electrolux Professional
nabizi Fadu zdkaznickych servisnich balickd.
Chcete-li vice informaci, obratte se na svého
preferovaného autorizovaného servisniho
partnera spolecnosti Electrolux Profesional.

MudzZete se spolehnout na rychlé dodavky E rlE

origindiniho pfisluSenstvi a daldich spotfebnich ¥

materidl, které byly dokladné otestovany ; : .
odborniky Electrolux Professional pro zajisténi -3 4 S!(ejdwte
odolnosti a bezpeéného vykonu vasich zafizeni. Eﬁ__ . lejisetgte vice




2 Dokonalost je stftedobodem vieho, co déldme.

PFedviddme potreby nasich zdkaznikd a nds tym usiluje

o dokonald feSeni, inovace a sluzby, které usnadni zakaznikdm
Excellence praci a zvysi ziskovost s ohledem na ekologii.

You
Sledujte nds na u m n

www.electroluxprofessional.com/cz

Excellence
s ohledem na zivotni prostredi

» V3echny nade zadvody maji osvédceni ISO 14001

» V8echna nade fedeni jsou navrzena pro nizkou spotfebu vody,
energie, Cisticich prostfedkd a co nejnizsi Skodlivé emise

» Za posledni roky jsme zmodernizovali 70 % vlastnosti nasich vyrobkd s ohledem
na potreby nasich zakaznikd v souvislosti s ochranou zivotniho prostredi

» Nase technologie splriuje pozadavky RoHS a REACH a jsou
recyklovatelné z vice nez 95 %

» Nase vyrobky prochdzeji 100 % kontrolou kvality \’
odbornymi techniky

Spole¢nost si vyhrazuje pradvo zmén bez predchoziho upozornéni. Obrdzky jsou pouze ilustraéni



